A log Brin d’Olivier @\

/ « Traiteur

Menus de Fétes de fin d’annge

24, 25 ¢t 31 Pécembre 2024 ¢t I Janvier 2025
42.00 € : gntr¢e, poisson ou viandg, dgssert
54.00 € : gntr¢e, poisson, viandg, dgssert

Petit Pain-Perdu facon Tatin aux deux Foig-Gras (mi-cuit ¢t poglg),
Pommes caram¢lisées a la Cassonadg ¢t sa r¢duction dg Porto

Gratinge dg Pos deg Cabillaud & la Cregme dg Crustacés aux Saint Jacques ¢t Scampis

M¢daillon dg Filgt dg lotte fraiche & la Normandg

Wlougtte de lsoup dg Mer frais a la Champgnoisg ¢t con coulis dg l.angousting

Pavg de Filet dg Boguf Black fIngus ¢n cuisson bassg températurg
¢t sa sauce a la Moutarde dg Reims a 'ancignng

Suprgme dg Chapon roti a basse température
aux ¢elats de Morillgs ¢t Vin de Paille

M¢daillon de Filgt dg Veau saisi & juste température
aux trois Poivres des llgs ¢t ergmée dg Cognac

Millgfeuille dg Pommes Charlottegs facon Raclette

Mini Naked Cakeg aux Fruits Rougges ¢t Vanillg Bourbon

entrgmet aux trois Choceolats sur son Biscuit Brownigs
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€n raison d’ung fortg dgmandg, nous vous invitons a passegr commandg
ad plus tot.

Pates limitgs de commandg :
- lsg 20/12/2024 pour Igs livraisons du 24 & 25/12/2024 ;
- lsg 27/12/2024 pour Igs livraisons du 31/12/2024 & 01/01/2025.

loags commandgs ng sgront d¢finitivement prisgs gn compte qu’a rgegption
du reglgment.

log Brin ’Olivigr vous rgmereig dg votreg confiance
€t vous souhaitg d’agr¢ables fetes de fin d’annge.
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BON P€ COMMANDE - Menus de fetes de fin d’annéeg 2024

(a retourner par mail a mgnusdgfetes@brindolivigr.com - rgglement par chequg a transmettrg par courrigr pour valider la commandg)

Vos coordonnges

Pesignation

Quantité
Megnu a | Menu a
42.00 € 54.00 €

Petit Pain-Perdu facon Tatin aux deux Foig-Gras

Nom Prénom :
Hdresse :
T¢lgphone :
Mail :
124 PZegmbre 2024
Pate de | 025 Peeembre 2024 Heure
livraison : | O 31 P¢cembre 2024 souhaitge™ :
O 1= Janviegr 2025
Relrait O Livraison & domicilg™ (& 'adregsse ci-degssus)
< 1 Click & Collget (dans nos locauy, adrgsse ci-dgssous)

* lo’heure dg livraison sgra fix¢e ¢n fonction du planning dg livraison ¢t de la tournge.

loags commandges neg sgront prisgs gn compte dgfinitivement qu’a rgegption
du reglgment par ehgque a transmettre par courrigr a 'adregsse suivante :

lsg Brin ®'Olivigr Traiteur - Menus dg fetes 2024

37 Routg P’ {vignon

30150 Saint G¢nigs dg Comolas

@ (mi-cuit ¢t poglg), Pommes caramglis¢es a la
) Cassonadg ¢t sa r¢duction dg Porto
a4
ly—
% Gratinge deg Pos de Cabillaud a la Crgme dg
Crustacés aux Saint Jacques ¢t Scampis
O]
% M¢daillon dg Filet de l.otte fraiche a la Normandge
B
> Hlougtte de Isoup de Mer frais & la Champgnoisg ¢t
o con coulis dg l.angousting
Pav¢ de Filet dg Boeuf Black Ingus ¢n cuisson
basse tempgrature ¢t sa saucg a la Moutarde de
Reims a ancignng
O
% Suprgme dg Chapon roti & bassg température
e aux ¢elats deg Morillegs ¢t Vin de Paille
S

M¢daillon de Filet dg Veau saisi a juste températare
aux trois Poivres des ligs ¢t ergmée de Cognac

secgume | Millefeuille de Pommes Charlottes fagon

Raclette

PESSERTS

Mini Naked Cake aux Fruits Rougges ¢t Vanillg
Bourbon

€ntrgmet aug trois Chocolats sur son Biscuit
Brownigs
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